
�� �� �� �� �	�� �� ���� �� �� ���
 �� �� ��
�� �$�.�! �! �����+�1�.�/�! ���%���>�� �� ���, �! �.���, �! �.�/�+�*
�� �3�+�����+�1�.�/�! ���%���>�� �
 ���, �! �.���, �! �.�/�+�*

�� �� �� �� �� �	�Ï �� �	�� �	
�� �%�� �� �(�!�/

���� �� �
 �� �
 �Ù�� �� ���Ù�� �� �	�� �Ù�� ���� �� �� �Ù�� �� ���� �*� ���� �� �Ï �Ù�Ï �Ï �	�Ù�� ��
�� �4�0�.�� ���2�%�.�#�%�*���+�(�%�2�!���+�%�(���� �*� ���� �#�!� ���� �� �(�/�� �) �%�����2�%�*�!�#���.

���� �� �
 �Ù�� �� ���Ù�� �� ���� �Ù�� �	�� ���� �� �� �� �Ï �� �� �� �� �Ù���,�� �� �-

���� �Ù�� �� �	�Ï ���Ù�� �� ���Ï �� �� �� �� �� ���� �� �Ï �Ù�Ï �Ï �	�Ù���� �� �� �Ù�� ���,�� �-

�
 �Ù�� �	�� �Ù�� �� �� ���	�� �Ù�� �	�Ù�� ���� �� �	�� �� �� ���,�� �-

�� �� �	�
 �	

�� �0���.�0�!�.�/

�� �� �� �� �� �� ���Ù�� �� ���� �� �	�� ���Ï �� �� �� �� �� �� �� �� ���� �	�� �� ���Ï �� �Ù�� �� �� �� �� �� ���� �	��

�� �� �� �Ù�� ���� �	�� �� �� �� ���� �� �� �� �� �Ù�� �� �� ���� �� �� �� �����Ï �� �� �� �� �	�� �	���� �� �� �Ù�� ��

���� �� �� �� �� �� �� �� ���Ù�� �� �Ù���� �	�Ù�� �� �� �Ù
�� �!�2�%�(�(�!� ���/�, �%���5���) �!�� �0�� �� �(�(�/�����$�+�) �!�) �� � �!���0�+���/�0�!� ���� �.�!�� � ��

���Ï �Ù�� �Ù�
 �Ù�� �	���� �� �	�� �� �	
�Ï �.�%�/�, �5������ �(�� �) �� �.�%���3�%�0�$���0���.�0���.���/�� �1���!

���Ù�� �� �� �� �� �Ù�� �	���
 �	�� �� �	��
�� �!�(�!���0�%�+�*���+�"�����1�.�!� ���) �!�� �0�/�����) �+�6�6���.�!�(�(�� �����0�+���/�0�!� ���/�+�1�.� �+�1�#�$���� �.�!�� � ���/�0�%���' �/���� �*� ���, �%���' �(�!�/���� �*�0�%�, ���/�0�%

�� �Ù�� �� �Ù���� ���� �	�� �� �Ù

�� �Ù�� �Ù�� �� �� ���Ù�� �� �Ù���� �� �� �� �� �� �� �� �� ��
�� �+�) �!�) �� � �!���(�� �/�� �#�*�����3�%�0�$���� �+�(�+�#�*�!�/�!���.�� �#�S

���� �	�� �� �Ù���� �� �� �� �� �Ù�� �Ù���,�� �� �-
�� �.�%�(�(�!� ���2�!�#�!�0���� �(�!�/�������� �.�� �) �!�(�%�/�!� ���+�*�%�+�*�/������ �*� ���2�!�#���*���"�!�0�������$�!�!�/�!

�� �	�� �� �Ù���
 �Ù�� �� �� �� �� �	�� �Ù
�� �+�) �� �0�+���/�� �1���!�����) �+�6�6���.�!�(�(�� ������ �*� ���� �� �/�%�(��

���� �	�� �� �Ù���� �� �� �� �� ��
�� �+�) �� �0�+���/�� �1���!�����) �+�6�6���.�!�(�(�� ���0�1�*�����+�(�%�2�!�/���� �*� ���+�*�%�+�*�/

�� �	�� �� �Ù���Ù�� �� �Ù���� �	�Ù�� �� �� �Ù
�� �+�) �� �0�+���/�� �1���!�����) �+�6�6���.�!�(�(�� ���� �*� ���/�, �%���!� ���	�0���(�%���*���, �!�, �, �!�.�+�*�%



�� �Ù�� �� �Ù���� �� �	�� �� �	�Ù
�� �.�+�) ���0�$�!���� �.�%�(�(���� �*� ���� �2�!�*

�� �Ù�� �� �	�
 �� �� �Ï �Ï �Ù���� �	���
 �	�Ù�� �� ���,�� �� �-
�� �� �*���"�.�%�!� ���, �+�.�' ���(�+�%�*���0�+�, �, �!� ���3�%�0�$���� �� �.�) �� ���$���) ���� �*� ���/�� �#�!�������+�+�' �!� ���%�*���3�$�%�0�!���3�%�*�!��

�� �*� ���� �1�0�0�!�.���/�� �1���!

���� �� �� �� �� �� �� �� �� ���� �	�� �	�� �� �� ���,�� �� �-
�� �!�#���*���.�+���/�0�!� ���, �!�, �, �!�.���/�0�1�"�"�!� ���3�%�0�$���/�, �%�*�����$���� �*� ���.�%���+�0�0�����(�� �/�� �#�*�������/�!�� �/�+�*���(���2�!�#�!�0���� �(�!�/��

���� �Ù�� �
 �� �� �� ���Ï �� �� �
 �� �� �� ���,�� �� �-��
�� �� �(�) �+�*���"�%�(�(�!�0���%�*�����.�!�� �) �5���/�� �1���!���+�"�����$�%�(�(�%���� �*� ���/�1�*�%� �.�%�!� ���0�+�) �� �0�+�����#�.�%�(�(�!� �����+�1�.�#�!�0�0�!������ �*� ���, �+�0���0�+��

���� �� �Ù�� �	�� �	�� �� �Ù�� �� ���� �Ù�Ï �Ï �� �	�� �� ���Ù�� �� �� �� �� ��
�� �.�� � �%�0�+�*���(������ �+���/�0�!� ���� �1�.�' �!�5���3�%�0�$���.�+���/�0���, �+�0���0�+�!�/�����/�!�� �/�+�*���(���2�!�#�!�0���� �(�!�/�������, �%�#�/���%�*���� �(�� �*�' �!�0�/���� �*� ���� �+�.�' �/�$�%�.�!

�, �1� � �%�*�#��

�� �	�� �� �� �Ï �Ï �Ù���Ù�� �� �Ù���� �� �	�� �� �	�Ù���L�>�� ���/�1�, �, �(�!�) �!�*�0��
�� �.�%�(�(�!� ������ �+�6���/�%�.�(�+�%�*���/�0�!�� �' �����.�+���/�0�!� ���.�+�/�!�) �� �.�5���, �+�0���0�+�!�/�����#���.�(�%�������� �*� ���) �1�/�$�.�+�+�) �����.�!�� �) ���/�� �1���!���+�.���, �!�, �, �!�.���+�.�*����

�� �.�� �*� �5���/�� �1���!��

�Ï �� �� �� �� �� �� �	
�� �%� �! ���� �%�/�$�! �/

���� �� �� �� ���� ���� �Ù�� �� �� ���Ï �Ù�� �� �	�� �� �� �� �� �� ���Ù�� �� ���Ï �� �� �� �� �� ����

�� �� �	�� �� �� �� ���� �� �� �Ï �Ï �� �� �	���Ù�� �� ���Ï �� �	�� �� �	���� ���,�� �� ������ �� �-

���� �� �Ù�� �� �� �� �� ���
 �	�� �� �� ���� �� �Ù�� ���� �Ù�� �Ù�� ���� ���,�� �� ������ �� �-

���� �� �� �� �� ���� �� �� �Ù�� �� ���Ù�� �� ���� �Ù�� �
 �� �� �Ù�� ���Ï �� �	�� �� ���


�� �� �� �Ï �	

�� �	�� �Ù�
 �	�� �R

���� �� �� �Ù�� �� �� �� �� �� ���Ï �� �� �� �� �Ï �Ù�� ��

�Ï �� �Ï �� �� �� �� �����
 �Ù�� �� �� ������ �*� ���� �� �� �� �� �� �� �� �� ���� �Ù�� �� �Ù�Ï �� �� �� �Ù���,�� �� ������ �� �-

�� �� �� �� �� �� �Ù���Ù�� �� ���� �Ù�	�� �� �� �� ���Ï �� �� �Ï �� �� �Ù�� �� ���
 �� �� �� �� �� ��

�� �� �� �� �Ï �� �	�� �� ���� �� ���	�� �Ù�� �	�Ù�� ���	�Ï �� ���Ï �� �� �Ù�
 �� ���� ���� �� �� �� �� �� �� ����
�� �� �*�%�(�(�� �������$�+���+�(�� �0�!�����/�0�.�� �3�� �!�.�.�5�����) �%�*�0�����$�+���+�(�� �0�!�������� �.�� �) �!�(�%�, �!���� �*���� �*� ���$�+�*�!�5���+�) �� ���%���!�����.�!�� �) �/���� �*� ���(�!�) �+�*��

�.�� �/�, �� �!�.�.�5������ �*� ���) �� �*�#�+���/�+�.�� �!�0�/���0�3�+���/���+�+�, �/

������������������������������������������������������������ �+���� �+�+�' ���� ���0�� �� �(�! ���, �(�! �� �/�! ������ �(�(���� ���� �� �� ���� �
 �� �� �
 �� ���+�.���/���� �*���0�$�! ���� �� ���Ï �+� �! ��

�$���G�L�V�F�U�H�W�L�R�Q�D�U�\���V�H�U�Y�L�F�H���F�K�D�U�J�H���R�I���� �� �� ���Z�L�O�O���E�H���D�G�G�H�G���W�R���\�R�X�U���E�L�O�O���I�R�U���D���W�D�E�O�H���R�I���� ���R�U���P�R�U�H�����,�I���\�R�X���U�H�T�X�L�U�H���L�Q�I�R�U�P�D�W�L�R�Q���U�H�J�D�U�G�L�Q�J���W�K�H���S�U�H�V�H�Q�F�H���R�I���D�O�O�H�U�J�H�Q�V���L�Q���D�Q�\���R�I���R�X�U���I�R�R�G�V���R�U���G�U�L�Q�N�V�����S�O�H�D�V�H���D�V�N���D
�P�H�P�E�H�U���R�I���R�X�U���W�H�D�P�����: �K�L�O�V�W���D���G�L�V�K���P�D�\���Q�R�W���F�R�Q�W�D�L�Q���D���V�S�H�F�L�I�L�F���D�O�O�H�U�J�H�Q�����Z�H���X�V�H���D���Z�L�G�H���U�D�Q�J�H���R�I���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V���L�Q���R�X�U���N�L�W�F�K�H�Q�����V�R���I�R�R�G�V���P�D�\���E�H���D�W���U�L�V�N���R�I���F�U�R�V�V���F�R�Q�W�D�F�W���Z�L�W�K���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V���F�R�Q�W�D�L�Q�L�Q�J

�D�O�O�H�U�J�H�Q�V��


	FESTIVE SET MENU
	Three course - £32 per person
	Two course - £27 per person
	STUZZICHINI


	DALLA GRIGLIA
	SALTIMBOCCA DI MIALE (GF)
	Pan fried pork loin topped with Parma ham and sage, cooked in white wine
	and butter sauce

	SALMONE CREMOSO (GF)
	TRADIZIONALE TACCHINO ARROSTO
	Traditonal  Roasted Turkey with roast potatoes, seasonal vegetables,  pigs in blankets and Yorkshire pudding.



